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Kursa anotācija 

Studenti iepazīstas ar sensorās fizioloģijas pamatiem, sensorās novērtēšanas 

metodēm, to izmantošanas iespējām produktu kvalitātes novērtēšanas sistēmā, apgūst 

paraugu sagatavošanas principus sensorajām analīzēm, vērtēšanu, rezultātu analizēšanu ar 

matemātiskām statistikas metodēm. 

 

Studiju rezultāti 

Prasmes 

Studiju kursa apguves rezultātā studenti spēs: 

- veikt izejvielu, starpproduktu, galaproduktu un materiālu paraugu sensoro novērtēšanu; 

- sagatavot paraugus sensorai novērtēšanai; 

- novērtēt parauga atbilstību uzstādītajām prasībām. 

Zināšanas 

Studiju kursa apguves rezultātā studenti: 

- zinās sensorās novērtēšanas pamatprincipus; 

- zinās sensorās novērtēšanas metodes; 

- zinās sensorās novērtēšanas standartus. 

Izpratne 

Studiju kursa apguves rezultātā studenti:  

 - izpratīs metožu izmantošanu produktu kvalitātes novērtēšanā un sensoro laboratoriju 

iekārtošanu. 

 

 

Prasības kredītpunktu iegūšanai 

Ieskaite ar atzīmi veidojas sekojoši: 

• jānostrādā visi laboratorijas darbi (35%); 

• laboratorijas darbos iegūto rezultātu analīze un datu matemātiskā apstrāde (10%); 

• jāizstrādā un jāprezentē patstāvīgie  darbi (15%); 

• sekmīgi jāuzraksta trīs kontroldarbi par teoriju (25%); 

• ieskaite (15%). 

 



Kursa plāns 
 

Nr.p.k. Tēmas Paredzētais apjoms 

stundās  

1.  Ievads priekšmetā. Sensorās novērtēšanas pielietojums 

praksē un zinātnē. 

3 

2. Sensorās novērtēšanas fizioloģija. Garšas un smaržas 

veidošanās 

13 

3. Sensorās vērtēšanas metožu veidi  18 

4. Sensoro analīžu veikšanas aprīkojums 6 
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