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STUDIJU KURSA APRAKSTS

kurss Svesvaloda I - Anglu valoda / Foreign
Language 1 (English)

kreditpunkti 4KP

stundu skaits 104

teorija 56

seminari un praktiskie darbi --
laboratorijas darbi --

patstavigie darbi 48

kurss studiju plana 1. kursa 1. semestri

parbaudijums kursa nosleguma ieskaite

priekszinasanas videjas izglitibas anglu valodas kurss

Kursa autore: Anita Dice, 2.limena profesionala augstaka izglitiba,
moderno valodu skolotaja

Kursa anotacija

Kursa merkis :

a) pilnveidot anglu valodas prasmes un zinasanas, lai stud€joSie varétu sazinaties rakstiski un
mutiski darba vides situacijas;

b) veicinat profesionalajai saskarsmei nepiecieSamo zinasanu un prasmju apguvi un veidot
stabilu pamatu turpmakajai sazinai angju valoda.

Kursa uzdevumi :

a) nodrosinat studgjosajiem zinasanas par anglu valodas gramatiku, fonétiku, sintaksi un
vardu krajumu darba videi;

b) attistit lasiSanas, rakstiSanas, klausiSanas un runasanas prasmes anglu valoda.

Studiju rezultati

Prasmes

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- pratis lietot angJu valodu mutvardu un rakstveida komunikacija darba situacijas;

- spés lietot angju valodu darba vid€, ievérojot starpkultiiru komunikacijas principus;
- spés lietot partikas nozares terminologiju profesionalaja sazina anglu valoda;

- pratis elastigi risinat starpkulttiru konfliktus;



- pratis patstavigi pilnveidot anglu valodas zinaSanas un profesionalo terminologiju.

Zinasanas

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- zinas profesionalo partikas ripniecibas un laboratorijas terminologiju;

- zinas partikas produktu kvalitaté izmantojamos terminus angju valoda;

- zinas par komunikacijas principiem daudzkulttru vidg;

- zinas par savas tautas un citu kulttru standartiem, vertibam un uzvedibas veidiem.

Kompetences
Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- spés lietot anglu valodu mutvardu un rakstveida komunikacija, kas nepiecieSams darba vide
pienakumu veikSanai, izmantojot nepiecieSamos terminus un valodas normas;

- spés efektivi komunicet, ieverojot starpkulttiru komunikacijas principus darba vid€;
- spés elastigi risinat starpkulttru konfliktus.

Prasibas kreditpunktu iegusanai

Nodarbibu apmeklejums ir obligats.

Starpparbaudijumi: 2 kontroldarbi semestra laika veidos 30% no gala vért&juma.

20% no gala vértéjuma var iegut, sagatavojot un prezentejot kadu no piedavatajam témam.
Nosleguma parbaudijums: ieskaite rakstiski un mutiski — 50% no kop€ja vértejuma.
Kursu var nokartot tikai klatiené.

Kursa plans

Nr.p.k. témas stundu skaits
1. Visparigas inspekcijas pieejas partikas parstrade 14
2. Partikas produktu razoSana 12
3. Piena nozares attistibas iesp&jas 8
4. Iniciativas piena produkcijas palielinasanai 6
5. Kimijas attistiba 8
6. Partikas parstrade 15
7. Partikas piedevas 15
8. Partikas biotehnologija 8
9. Visparigas kimijas laboratorija 8
10. Partikas ietekme uz cilvéka veselibu 10
kopa: 104

Kursa saturs

- & e stundu skaits
€mas apakstémas . atstavigie
p.k. P teorifa P darbig
1. | Visparigas 1.1. produktu uzglabasana 2 1
inspekcijas 1.2. parbaudes organizacija 2 2
pieejas  partikas | 1,3, partikas kvalitates kontrole 2 2
parstradé 1.4. produktu iepako$ana 2 1
2. | Partikas produktu | 2.1. piena un galas produkti 2 1
razosana 2.2. konditorejas izstradajumi, cukurs 2 1
2.3. zivju produkti 2 1
2.4. augli, darzeni, dzérieni 2 1
3. | Piena nozares 3.1. piena nozares attistiba 1 1
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attistibas iespg&ja | 3.2. tirgus izpéte 1 1

3.3. lauksaimniecibas sistéma 1 1

3.4. viet€jie baribas resursi 1 1

4. | Iniciativas piena 4.1. raZotaju organizacijas 1 1
produkcijas 4.2. piena ieguves nozare 1 1
palielinasanai 4.3. tehniskas zinaganas un prasmes 1 1

5. | Kimijas attistiba 5.1. Kimijas attistibas posmi, zinatnieki 2 2
5.2. salikto laiku atkartojums anglu valoda 2 2

6. | Partikas parstrade | 6.1. skidinataji 2 2
6.2. cietu un skidru vielu ekstrakcija 2 2

6.3. Skidruma apstrades tehnologija 2 2

6.4. augi un komercialie produkti 2 1

7. | Partikas piedevas | 7.1. saldinataji un krasvielas 2 2
7.2. antioksidanti un irdinataji 2 2

7.3. stabilizatori un balinataji 2 2

7.4. emulgatori un garsvielas 2 1

8. | Partikas 8.1. biotehnologijas zinatne 1 1
biotehnologija 8.2. augu un dzivnieku valsts izejvielas 1 1

8.3. vienkarsie un ilgstosie laiki anglu valoda 2 2

9. | Visparigas kimijas | 9.1. laboratorijas tehniskais aprikojums 1 1
laboratorija 9.2. drosibas noteikumi laboratorija 1 1

9.3. destilacija, kristalizacija 1 1

9.4. gramatikas atkartojums anglu valoda 1 1

10. | Partikas ietekme | 10.1. partikas ietekme uz organismu 2 2
uz cilvéka 10.2. augli un darzeni - vitamini 2 2
veselibu 10.3. genétiski modificéti produkti 1 1
kopa: 56 48

Studeéjoso patstavigo darbu organizacija un uzdevumi:

a) pirms stundas sagatavoties, iepazistoties ar Mykoob-a ievietoto aktualas nedé€las materialu;
b) péc stundas caurskatit materialu un izrakstit jaunos, nezinamos terminus, konceptus;

c) tekstu un vardu tulkoSana, lietojot vardnicu;

d) gatavoties kontroldarbiem, gala ieskaitei un izvélétas témas prezentésanai;

e) jaizpilda uzdotie majas darbi, ja tadi tiek uzdoti;

f) lasit kursa piedavatos materialus atbilstosi pasniedz€ja noradém — gan obligatos literatiiras
materialus, gan papildmaterialus péc vajadzibas;

g) apmeklét pasniedz€ja konsultacijas péc vajadzibas.

Studiju rezultatu vertesanas kriteriji

Audzéknu zinasanas un prasmes tiks vértétas kontroldarbos un ieskaité atbilstosi uzdevumos
noteiktajam prasibam un LR normativajiem aktiem. Visi starpparbaudijumi tiks vertéti 10
ballu sistéma. Visiem parbaudes darbiem un ieskaitei jabut sekmigi nokartotiem, lai varétu
sanemt gala vértéjumu. VErtejumi parbaudijumos tiks izlikti, vadoties péc Sadiem kritérijiem:
iegito zinasanu apjoms un kvalitate, iegltas prasmes, iegita kompetence atbilstosi
planotajiem studiju rezultatiem.

Macibu literatura

1. https://mape.gov.lv/catalog/materials/988F5A3B-155D-4A70-B199-8FB686D57760/view

2. https://www.cambridge.org/Iv/universitypress/subjects/life-sciences/biotechnology/basic-

biotechnology-3rd-edition?format=PB&isbn=9780521549585

3. https://www.researchgate.net/publication/306017974 A Food Technology Lab Manual

4. https://www.academia.edu/20765646/Biotech English coursel

5. https://tech.chemistrydocs.com/Books/Food%20Chemistry/Food-Chemistry-by-H.D.Belitz-

W.Grosch-&-P.Schieberle-4th-revised-and-extended-ed..pdf

6. https://www.wiley.com/en-gb/Food+Science+and+Technology%2C+2nd+Edition-p-

9780470673423

7. https://www.wiley.com/en-us/Functional+Food+Product+Development-p-9781405178761

8. https://prsvkm.kau.in/sites/default/files/documents/a food technology laboratory manual 0.pdf
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[tieSsaisté resursi pieejami 10.08.2024.]
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