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1.kursa 1. semestr1

Eksamens

Vidgjas izglitibas vai vidgjas profesionalas izglitibas
limena biologija

Kursa mérkis ir sniegt teorétiskas zinasanas partikas mikrobiologijas pamatjautajumos, ka ari apgut
mikrobiologijas laboratorija izmantojamas metodes partikas produktu kvalitates kontrolé un

mikroorganismu izmantos$ana partikas riipnieciba.

Kursa anotacija

Kursa gaita 1pasa uzmaniba tiek pieversta partikas rlipnieciba izmantojamiem mikroorganismiem, ka
arT patogénajiem mikroorganismiem un to apkarosanas metodém. Laboratorijas darbu laika studenti
apgist mikroorganismu kultivéSanas, identificéSanas un mikrobiologiskas kontroles pamatmetodes,
kuras nepiecieS$amas mikroorganismu izmantoSanai dazados tehnologiskos procesos un partikas

produktu kvalitates kontrol@.

Studiju rezultati

Prasmes
Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- pratis sagatavot laboratorijas aprikojumu mikrobiologiskai testé$anai;

- spes izvertet ar mikroorganismiem saistitos partikas produktu bojasanas riskus;
- pratis nonemt mikrobiologiskos paraugus un sagatavot tos testé$anai;

- veikt nonemto paraugu mikrobiologisko testéSanu.

ZinaSanas
Studiju kursa apguves rezultata studenti:

partikas riipnieciba;

- zinas mikroorganismu daudzveidibu, raksturigas pazimes un izmantoSanas iesp&jas




- zinas mikrobiologiskos metabolisma veidus, taja skaita rtig§anu, to ierosino$os
mikroorganismus un izmantosanu partikas riipnieciba;

- zinas izejvielu, starpproduktu, gala produkta mikrobiologiskos raditajus;

- zinas partikas produktu mikrobiologiska nekaitiguma kritérijus;

- zinas pamatmetodes partikas produktu mikrobiologiskas kvalitates kontrolei;

Kompetences

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- sp€s analizet un izvertét dazadu mikroorganismu izmantosanas iesp€jas partikas
ripnieciba;

- spés stradat ar mikrobiologijas laboratorijas iekartam un materialiem;

- sp&s izdalit mikroorganismu tirkultiiras;

- spés stradat aseptiski un izvertét ar mikroorganismiem saistitos veselibas riskus;

- spés pagatavot dazadas mikrobiologiskas barotnes un veikt sgjmateriala uzsésanu;
- sp&s izolét mikroorganismu no partikas produktu paraugiem, noteikt to skaitu analiz€jama
parauga;

- spés parraudzit izejvielu, starpproduktu, galaproduktu un materialu paraugu
mikrobiologisko testésanu.

Prasibas kreditpunktu iegiSanai

Sekmigi uzrakstiti 3 starpparbaudijumi, seminara aizstavets mutisks zinojums par kadu partikas
mikrobiologija aktualu tematu. Nostradati un sekmigi aizstavéti vismaz 80 % laboratorijas darbu. Gala
veértejumu studiju kursa veido eksamens (40%), starpparbaudijumi (40%), mutiskais zinojums (20%).

Kursa plans

Nr.p. k. | Témas Paredzétais apjoms
stundas

1 Mikroorganismi, to TpaSibas un klasifikacija 14

2 Mikroorganismu §iinu uzbtive un metabolisms 12

3 Biotisko un abiotisko faktoru ietekme uz mikroorganismu 16
attistibu. Mikroorganismu genétika.

4 Patogénie mikroorganismi. Infekcijas un imunitate 12

5 Mikroorganismu izmanto$ana partikas un biotehnologiska 24
ripnieciba
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Praktisko darbu temas:
1. seminars “Mikroorganismu loma un to izmantosana partikas ripnieciba”.
Laboratorijas darbu témas:

1. Mikroskopa uzbiive, darbs ar to. Mikrobiologijas laboratorijas iekartas un materiali, to izmanto$ana.
2. Baktgrijas, to §tinu forma. Baktgriju tirkultiiru iegfiSana.

3. Raugi. Micelijsénes. Mikroskop&sanas preparatu pagatavosana.

4. Mikroorganismu daudzveidibas noteikSana uz priek§metu virsmam. Mikroorganismu identificé$ana
péc morfologiskam pazimém.

5. Bakteriju krasoSana p&c Grama metodes.

6. Mikrobiologsiko barotnu pagatavosana.



7. Udens mikrobiologiska kontrole. Indikatoroorganismi.
8. Riigsanas procesi. Pienskaba riigsana.
9. Mikroorganismu skaita noteikSana kaltetos garSaugos. RobezatSkaidijuma metode.

Studéjoso patstavigo darbu organizacija un uzdevumi:

1. Izdales materiala “Mikrobiologijas attistibas vesture” izskatiSana, atbilZzu sniegSana uz uzdotajiem
jautajumiem.

2. lzdales materiala “Dabas valstis, to raksturigakie parstavji”’ izskatiSana, atbilzu sniegSana uz
uzdotajiem jautajumiem.

3. Interneta resursa “Mikroorganismu Stinu uzblive” izpete, atbilzu sniegSana uz uzdotajiem
jautajumiem.

4. Izdales materiala “Abiotisko un biotisko faktoru nodroSinasana mikroorganismu kultivésanai”
izskatiSana, atbilzu sniegSana uz uzdotajiem jautajumiem.

5. Patstavigo darbu uzdevumu par riigSanas veidiem, to ierosinatajiem mikroorganismiem un
pielietojumu partikas ripnieciba izpilde (grupu darbs).

6. Interneta resursa “Vakcinu daudzveidiba, to pielietojums medicina” izpéte, atbilzu sniegSana uz
uzdotajiem jautajumiem.

7. Informacijas ievakSana, apkopoSana un prezentacijas izveidoSana seminaram “Mikroorganismu
loma un to izmantoSana partikas ripnieciba”.

Studiju rezultatu vértésSanas kritériji

Vertgjot studentu starparbaudijuma darbus, ir izstradati vérteéSanas kriteriji un punktu skala, vadoties
p&c kuras studentam tiek izlikts vertejums. Visiem starpparbaudijumiem ir jabtt uzrakstitiem sekmigi.
UzstaSanas ar prezentaciju seminara nodarbibas tiek veérteéta p&c vairakiem krit€rijiem, ar kuriem
studenti tiek iepazistinati pirms seminara uzdevumu darba sakSanas. Ir jabut nostradatiem un sekmigi
aizstaveétiem vismaz 80% laboratorijas darbu. Tas nozim&, ka students ierodas uz laboratorijas
darbiem, nostrada tos un nodarbibas beigas spgj atbildét uz pasniedzgja uzdotajiem jautajumiem par
darba gaita izmantotajam metodém, mikroorganismu kultiiram un kontroljautajumiem, kas ir atrodami
katra laboratorijas darba protokola beigas Patstaviga darba uzdevumi netiek verteti ar atzimi, tomer
gan So uzdevumu izpilde, gan aktivitate nodarbibu laika (diskusijas, atbilzu snieg$ana uz jautajumiem,
Plickers testu izpilde nodarbibu laika) var paaugstinat studenta vert€jumu starpparbaudijuma par 1
balli. Eksamena darbs sastav no testa un atverta tipa jautajumiem, kas ir velfiti teoretiskajiem
jautajumiem par mikroorganismu uzbiivi, pas§ibam un izmantoSanu partikas ripnieciba, ka ari studiju
kursa gaita pielietotajam laboratorijas metodém mikroorganismu audzgSanai, identific€Sanai un
produktu testeSanai. Studiju kursa gala vertgjums tiek apkopots, nemot veéra procentualo sadalijumu.
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Elektroniskie informacijas avoti

Lekciju materiali moodle vidé sadala ,,Partikas mikrobiologija”

http://textbookofbacteriology.net/

http://www.microbiologyonline.org.uk/

http://www.microbiologyinpictures.com/



http://textbookofbacteriology.net/
http://www.microbiologyonline.org.uk/
http://www.microbiologyinpictures.com/

