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Parbaudijums kursa nosleguma leskaite

Prieks$zinasanas Stusdiju programmas ietvaors - Partikas kimija,

Sanitarija un higiéna partikas uznémumos, Cilveka
anatomija un fiziologija, Augstaka matematika,
Informacijas tehnologijas

Kursa autors:
Lektore, Dr. Sc. Ing. Partikas zinatné Daiga Konrade

Kursa meérkis ir iepazistinat studentus ar partikas produktu sensoro novertésanu.

Kursa anotacija

Studenti iepazistas ar sensoras fiziologijas pamatiem, sensoras novértéSanas
metodém, to izmantoSanas iespgjam produktu kvalitates novert€Sanas sist€ma, apgiist
paraugu sagatavosanas principus sensorajam analizém, vérte€Sanu, rezultatu analiz€Sanu ar
matematiskam statistikas metodém.

Studiju rezultati

Prasmes
Studiju kursa apguves rezultata studenti spes:
— veikt izejvielu, starpproduktu, galaproduktu un materialu paraugu sensoro
novertéSanu;




— sagatavot paraugus sensorai novertésanai;
— -novertet parauga atbilstibu uzstaditajam prasibam.

Zinasanas

Studiju kursa apguves rezultata studenti:
— zinds sensoras noveértésanas pamatprincipus;
— zinas sensoras novertesanas metodes;

- zinds sensoras novértésanas standartus.

Izpratne

Studiju kursa apguves rezultata studenti:
— izpratis metozu izmantoSanu produktu kvalitates noveértéSana
— sensoro laboratoriju iekartoSanu.

Prasibas kreditpunktu iegiSanai

Ieskaite ar atzimi veidojas sekojosi:
* janostrada visi laboratorijas darbi (35%);

* laboratorijas darbos iegiito rezultatu analize un datu matematiska apstrade (10%);

* jaizstrada un japrezente patstavigie darbi (15%);
* sekmigi jauzraksta tris kontroldarbi par teoriju (25%);
« ieskaite (15%).

Kursa plans

Nr.p.k. Teémas Paredzetais
apjoms
stundas

1. Ievads priekSmeta. 2
2. Sensoras novérteésanas pielietojums praks€ un zinatng. 10
3. Sensoras novértésanas fiziologija. GarSas un smarzas veidoSanas 16
4. Sensoras vertéSanas metozu veidi 20
5. Sensoro analizu veikSanas aprikojums 14
6. Sensoras verteésanas rezultatu analize, matematiska datu apstrade 16

Kursa saturs

Stundu skaits

N II; TEnas Apakitémas Teorija | Laborat. | Patst.d
p.k.
1. levads priekSmeta. 2 0
2. Sensoras novertésanas | Sensora noveérté€Sana, definicijas,
pielietojums praksé un | sensoras novertésanas
zinatné. izmantoSanas iesp&jas 4 2 4
3. Sensoras  novertéSanas | Sensoras novertésanas
fiziologija. GarSas un | fiziologijas pamati - oZa, redze,
smarzas veidoSanas garsa.
Sensoro sp&ju parbaude - smarzu
tests, krasu sakartoSanas tests.
Sensoras noverteésanas
fiziologijas pamati - dzirde,
tauste, kompleksa sajtita 6 4 6




garSat+smarza (flavour). Jutiguma
slieksnis.

Sensoro  sp&ju  parbaude -
pamatgarSu tests, cietibas tests
modelu vidé un produktos

1. starpparbaudijums - tests. Sensoras noveértéSanas metodes

4, Sensoras vertesanas | Diskrimingjoso metozu praktiska
metozu veidi izmantoSana (trisstiira tests, paru
salidzinaSanas, divi no trim).
Sensoras novert€sanas metodes -
raksturojosas (skalu metodes,
kvantitativi aprakstosas
metodes).

Laika intensitates metode,
kvantitativi apraksto$a metode.
Raksturojoso metozu praktiska
izmantoSana.

Emocionalas metodes
(H&doniska skala, sarindoSanas
tests). Dazadu produktu sensoras
novertésanas piemeri. 6 6 8

5. Sensoro analizu | Paraugu atlase un sagatavosana,
veikSanas aprikojums vertétaju atlase un apmaciba.
Sensoras noverteésanas
laboratorijas, vert€Sanas telpu
iekartosana. 2 4 8

2. starpparbaudijums - tests. Emocionalo metoZu praktiska izmantosana. Datu matematiska
apstrade.

6. Sensoras vertéSanas | Sensoraja  novertéSana iegiito
rezultatu analize, | datu matematiska apstrade
matematiska datu
apstrade 0 6 10
Kopa: | 20 22 36

Ieskaite. Sensoras noveérteSanas metoZu pielietojums un datu apstrade

Stud&joso patstavigo darbu organizacijas un uzdevumu raksturojums

Analizet dazados testos iegiitos grupu rezultatus, Ipasu uzmanibu pieversSot izverstai datu
analizei; analiz€t zinatnisko literattiru par jaunu produktu izstradi, Ipasu uzmanibu, pieverSot
produktu sensoras noveérteSanas metodikai un datu matematiskai apstradei; izanalizgjot to
nonakt pie secindjumiem un veikt sensoro datu interpretaciju un datu matematisko apstradi.

Studiju rezultatu vértéSanas Kkriteriji

Studiju kursa vert€jums ir atkarigs no starpparbaudijumu, praktisko darbu, laboratorijas
darbu un pastavigi darbu procentuala vert€juma, nemot véra kreditpunktu prasibas.

Students sekmigu atzimi par kontroldarba vai eksamena testu var iegit, ja vismaz 50% testa
jautajumu atbildeti pareizi.

Patstavigo darbu un laboratorijas darbu noverté saskana ar verté$anas kartibu — laboratorijas
darbos veérté péc prasmém un datu apstrades.
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