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partikas mikrobiologija,

Kursa autors
Elina Sturmovica, inZenierzinatnu doktore, LBTU Partikas tehnologijas fakultates docente.

Kursa meérkis apgiit kvalitates vadibas pamatjautajumus un iepazistas ar pasaules, Eiropas un
Latvijas normativajiem aktiem un likumiem, kas reglament€ partikas apriti.

Kursa anotacija

Kvalitates nodroSinasanas pamatprincipu izpratne laus studentiem orienteties
kvalitates vadibas sisttmas — LRP, LHP, ISO, HACCP, to pielietojuma partikas parstrades
uznémumos, ka arT sniegs ieskatu produktu un sist€ému atbilstibas izvertéSana, uzraudziba un
kontrole.

leglitas pamatzinaSanas studenti praktiski pielieto, izstradajot kvalitates sist€mas
dokumentaciju, audita planus, veicot riska c€lonu analizi konkréta partikas produkta
razosanas tehnologiskajam procesam, ka arl stradajot ar partikas apriti reglament&joSiem
likumdoSanas aktiem. Apgiitas teorétiskas zinasanas un praktiskas iemanas nodroS$ina studenta
konkurétsp&ju darba tirgli un lauj stradat ka kompetentam partikas kvalitates kontroles
specialistam.

Studiju rezultati

Prasmes

Studiju kursa apguves rezultata studenti spés:

- patstavigi aprakstit produktu tehnologiskos procesus, to kvalitates kontroles un vadibas
sistemu;

- noteikt kritisko kontroles punktus;

- noteikt piesarnojuma riskus, aizpildit dokumentaciju.

Zinasanas
Studiju kursa apguves rezultata studenti:




- zinas Codex Alimentarius, Eiropas Savienibas regulas un Latvijas Republikas normativos
aktus, kas veido kvalitates kontroles sisteému;
- zinas HACCP pamatprincipus.

Kompetences

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- izpratis Kvalitates nodroSinaSanas sistému pamatprincipiem, kuru mérkis ir veicinat
Latvijas partikas produktu konkurétsp€ju un vienlaicigi aizsargat cilvéku dzivibu, veselibu un
vidi no nedrosu precu ietekmes.

Prasibas kreditpunktu iegiiSanai

Lekciju un praktisko darbu apmekl&jums, nokartoti testi par katru tému. Kursu
beidzot, janokarto ieskaite. Macibu priekSmetam paredzetais kopgjais stundu skaits 104 ir
sadalits Sadi:

56 kontaktstundas, no kuram 33 stundas tiek realiz€tas lekciju veida, un 23 stundas —
praktisko darbu veida; 48 stundas — patstavigais darbs, kas realiz€jas darba ar literatiiru,
internetu u.tml.

Starpparbaudijumi (20%), praktiskie darbi (15%), patstavigie darbi (20%), eksamens
(45%).

Kursa plans

Nr.p.k. Teémas Paredzétais apjoms stundas

levads 1

1. Partikas likumdosanas komisija — Codex 4
Alimentarius

2. Partikas apriti regulgjosie ES likumdoSanas akti. 10

3. Partikas apriti regulgjosie LR normativie akti. 19

4, Kwvalitates nodroSinasanas sist€émas. 15

5. Partikas nekaitiguma nodroSinasanas sisteéma o5
(HACCP).

6. Kvalitates parvaldibas sistéma. 10

7. Kvalitates sistémas darbibas noveértésana. 20

Kursa saturs

Stundu skaits
Praktiskie
darbi un -
pl\ll ;; Temas Apaksteémas Teorija Iabo;itorij Pa;siteaw
darbi darbi
levads 1 - -
1. Ievads partikas likumdosana 0,5
2. Kuvalitates terminologija. 0,5
Partikas 3 3 -
likumdosanas 1.1.Horizontalas likumdosanas komitejas | 1 1
komisija — Codex un to izstradatas vadlinijas.
Alimentarius 1.2.Produktu komitejas un to izstradatie | 1 1
standarti.
1.3.Regionalas komitejas un to izstradatie | 1 1
regionalie standarti.




Partikas apriti 4 3 4
regulgjosie ES 2.1. Higiénas prasibas regulgjosas Eiropas | 1 1 1
likumdoS$anas akti. Parlamenta un Padomes regulas (EK)
Nr.852, 853.
2.2. Partikas produktu oficialo kontroli un | 1 1 2
nekaitigumu  regul&josas  Eiropas
Parlamenta un Padomes regulas (EK)
Nr.165, 396, 854, 1881, 1935, 2073.
2.3. Produktu regulas. 2 1 1
Partikas apriti 3 3 10
regul&josie LR 3.1. Partikas aprites uzraudzibas likums | 1 1 3
normativie akti. un ta saistosSie MK noteikumi.
3.2. Nozares LHP un LRP vadlinijas. 1 1 3
3.3. Partikas  aprites uzraudzibas un | 1 1 4
kontroles institlicijas.
Kvalitates 3 3 6
nodrosinasanas 4.1. Kvalitates nodroSinasanas 1 1 2
sistémas. programma.
4.2. LRP principi un kriteriji. 1 1 2
4.3. LHP posmi un kritériji. 1 1 2
Partikas 12 4 9
nekaitiguma 5.1. HACCP pétijuma etapi. 3 1 1
nodro$inasanas 5.2. Potenciala apdraudéjuma un riska | 3 1 2
sistema (HACCP). celonu identifikacija. 2
5.3. Monitoringa procediiras un | 3 1 2
korektivas darbibas.
5.4. HACCEP sistémas dokumentacija. 3 1 2
Kvalitates 3 3 9
parvaldibas 6.1. Kvalitates vadibas sist€mas pamati: 1 1 3
sistéma. 6.1.1. Kvalitates vadibas modelis.
6.1.2. Kvalitates plans.
6.1.3. Procesi.
6.2. ISO 9000 standartu sérija: 1 1 3
6.2.1. Darbibas sfera.
6.2.2. Prasibu skaidrojums.
6.3. Kvalitates sisttmas dokumentacija: 1 1 3
6.3.1. Kvalitates rokasgramata.
6.3.2. Kvalitates procediiras.
Kvalitates sist€mas 4 4 10
darbibas 7.1. Kvalitates auditi, to formas,
novertésana. dokumentacija. 1 1 3
7.2. Atbilstibas novertésanas pakapes. 1 1 2
7.3. Atbilstibas novertésanas modeli. 1 1 3
7.4. Starptautiskas standartizacijas 1 1 2
organizacijas.
KOPA | 33 23 48

Praktisko darbu témas:

1. Partikas produktu kvalitates vadiba un politika.
2. HACCEP siste€mas pielietojums.

3. Partikas produktu piesarnojuma veidi.




Stud&joSo patstavigo darbu organizacija un uzdevumi

Patstavigais darbs. Partikas kvalitates vadibas stratégijas izstrade (iesniedz
elektroniska veida). Studenti prezent€ paveikto un piedalas diskusija.

Studiju rezultatu vértesanas kriteriji

Studiju kursa ieskaites vert§jums ir atkarigs no ieskaites kontroldarba un studiju
kursa kontroldarbu, praktisko, seminaru un patstaviga darbu akumulativa vért€juma.
Students sekmigu atzimi par kontroldarba vai ieskaites kontroldarbu var iegit, ja
vismaz 50% jautajumu atbildeti pareizi.
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Papildliteratura
1. Adapteti Eiropas Savienibas un starptautiskie standarti, kas aptver test€Sanu, sertifikaciju
un akreditaciju (ISO 17025, ISO 9000 sérijas standarti).

2. Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (EK) Nr. 852, 853, 165, 396, 854, 1881, 1935,
2073.

3. LVS EN ISO 19011:2002 Noradijumi kvalitates un/vai vides parvaldibas sist€mas
auditéSanai.

4. Kvalitates parvaldibas sist€mas. Pamatprincipi un terminu vardnica: LVS EN ISO
9000:2015

5. Partikas aprites uzraudzibas likums un saistoSie MK noteikumi.

Periodika un elektroniskie informacijas avoti

1.International Journal of Food Safety, Nutrition and Public Health.

2.Journal of Food Protection.

3.Journal of Food Quality.

4.International Journal of Food Contamination.

5.Nozaru labas higi€énas wun labas razoSanas prakses vadlinijas. Pieejams
https://www.zm.gov.Iv/partika

6.International Journal of Food Safety, Nutrition and Public Health. [tieSsaiste] [skatits:
26.03.2018.] Pieejams: https://www.inderscienceonline.com
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