Izglitibas iestade Rigas Tehniskas universitates agenttira "Rigas Tehniskas universitates Olaines

Tehnologiju koledza"
Programmas veids Isa cikla profesionala augstaka izglitiba
Programmas nosaukums Partikas produktu kvalitates kontrole
legiistama kvalifikacija Partikas kvalitates specialists, 5. profesionalas kvalifikacijas l[imenis
Ieprieksgja izglitiba vispargja videja vai profesionala vidgja izglitiba
Istenosanas ilgums 2 gadi
leguves forma klatiene

Apstiprinats

Rigas Tehniskas universitates agenttiras

“Rigas Tehniskas universitates Olaines Tehnologiju
koledza”

Direktore I.Granta

2024. gada

STUDIJU KURSA APRAKSTS

Kurss

Kreditpunkti

Stundu skaits

Teorija

Seminari un praktiskie darbi
Laboratorijas darbi

Patstavigie darbi

Kurss studiju plana
Parbaudijums kursa nosléguma
Priek§zinasanas

Kursa autors

IKT pielietojums partikas nozaré /Use of ICT in
Food Sector

2 KP

52

28

24
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Studiju  programmas  ietvaros  nformacijas
tehnologijas

Anastasija Jégermane, dabaszinatnu magistra grads kimija.

Kursa meérkis ne tikai attistit studentu iemanas dazadu lietotnu izmantoS$ana, bet arT sagatavot
vinus straujam parmainam informacijas un komunikaciju tehnologiju joma, kas palidzes

viniem apgit visas §1s jomas novitates.

Kursa anotacija

Studenti izmanto uztura un partikas nozaré nepiecieSamas lietotnes un datu apstrades
metodes. Kursa tiek apliikoti datu apstrades grafiskie panémieni, kalibréSanas grafiku
konstruéSana, rezultatu nenoteiktibu aprékinasana, statistikas pamati.

Studiju rezultati

Prasmes
Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- sp@s parvaldit digitalas vides datus, informaciju un saturu atbilstosi profesionalas
darbibas specifikai, izmantojot dazadus digitalos rikus un tehnologijas;

- spes Spé&ja dazados formatos radit digitalu saturu un to izplatit, izmantojot
digitalas komunikacijas lidzeklus un tehnologijas, ievérojot ipasuma tiesibu un
datu aizsardzibas normas, sniedzot atbalstu citiem.

Zindasanas
Studiju kursa apguves rezultata studenti:
- zinas statistikas pamatprincipus;




- zinas nozares tehnologiju izp&tes izmantoSanas iespgjas;
- zinas digitalos rikus un tehnologijas.




Kompetences
Studiju kursa apguves rezultata studenti:
- spés nodrosinat drosas informacijas un komunikacijas tehnologijas lictoSanu.

Prasibas kreditpunktu iegiiSanai

Seminaru un praktisko darbu apmekl&jums ir obligats. Praktiskie darbi nostradati un ieskaititi

(50 %), ieskaite 50 %.

Kursa plans

Nr. p. Temas Paredzétais_apjoms
K. stundas
1. Klidu aprékinasana. 8
2. Kalibrésanas grafika metode. 10
3. Petijumu rezultatu apkoposana un datorprezentacija. 10
4. | Zinatnisko darbu noformé&Sana 10
S. Uztura un partikas nozares lietotnes 14
Kopa 52
Kursa saturs:
Stundu skaits
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1. Kladu 1.1. NoteikSanas rezultata pareiziba. 4 4
aprékinasana 1.2. NoteikSanas rezultatu precizitate.
izklajlapas. 1.3. Rupjas kludas.
1.4. Standartnovirze, relativa
standartnovirze, droSibas intervals.
2. Kalibrésanas 2.1. levads. 6 4
grafika metode. 2.2. Kalibrésanas grafika konstruésana
2.3. Kalibrésanas grafika taisnes
vienadojums
2.4. Kalibrésanas grafika precizitate (R?)
3. P&tijumu rezultatu | 3.1 Rezultatu registréSana un 6 4
apkoposana un apkoposana.
datorprezentacija. | 3.2 Datorprezentacijas noforméSana.
3.3. Datorprezentacijas programmas.
4. Zinatnisko darbu | 4.1. Visparigas prasibas. 6 4
noforméSana. 4.2. Darbu teksta dalas strukttra un
noformé&jums.
4.3. Grafiskas dalas noform&Sana.




Uztura un 5.1. Google play, App Store. 6 8
partikas nozares 5.2. Uztura un partikas lietotnes un
lietotnes. aplikacijas viedtalruni.

5.3. Uztura planoSanas lietotnes.

5.4. Kaloriju skaititajs, uztura
dienasgramata un diétas plana
lietotnes/aplikacijas.

5.5. Partikas nozares lietotnes.

5.6. Mobilas testeéSanas laboratorijas,
(kas ir vadamas ar viedtalruni).

KOPA 28 24
Praktisko darbu témas:
1. Kludu aprékinasana izklajlapas.
2. Kalibrésanas grafika metode.
3. Petfjumu rezultatu apkoposana un datorprezentacija.
4. Zinatnisko darbu noformésana.
5. Uztura un partikas nozares lietotnes.
Studéjoso patstavigo darbu organizacija un uzdevumi:
1. Kladu aprékinasana izklajlapas 1 uzdevums
2. Kalibrésanas grafika metode 1 uzdevums
3. Petfjumu rezultatu apkoposana un datorprezentacija 1 uzdevums
4. Zinatnisko darbu noforméSana 1 uzdevums
5. Uztura un partikas nozares lietotnes 1 uzdevums

Studiju rezultatu vérteSanas kriteriji

Studiju rezultatu veértésanas Studiju kursa vert§jums ir atkarigs no ieskaites (50 %),
kritériji praktiska darba (50 %) summara veértejuma.

Students sekmigu atzimi par kontroldarbu vai eksamenu
var iegit, par vismaz 50 % izpildi.

Patstavigo darbu un eksamena praktisko uzdevumu noverté
saskana ar majas darba vai eksamena praktiskaja uzdevuma
noteikto vertéSanas kartibu.

FEksamens tiek vertéets ar atzimi no 1 1idz 10 balles.

Parbaudijumu uzskata par nokartotu, t.i., studéjoSam par
kursu tiek ieskaititi kreditpunkti, ja vert€jums nav zemaks
par 4 ballém.

Literatiira (macibu)

1.  S.Takeris. Eksperimentalo rezultatu matematiska apstrade. Lekciju materials, 2005. — 50
Ipp.

2. LDumbravs., J.Pisarjonoka. Metodiskie noradijumi Studentu darbu izstradei un
aizstavésanai. Olaine: RTU OTK, 2020. — 35 Ipp.
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2. Biomedical Information Technology 2019. [tieSsaiste] [skatits: 2024, 24.06]. Pieejams:
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02019&f=false
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https://books.google.lv/books?id=KcOPDWAAQBAJ&pg=PT645&dg=Data+Analysis+2019&h
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https://books.google.lv/books?id=QEmMvrOkQ-
YC&printsec=frontcover&dg=Data+Analysis&hl=ru&sa=X&ved=2ahUKEwiQ4PChiu_gAhX
CMewKHV2eDXQQ6AEWAHOECAQQAg#v=0nepage&q=Data%20Analysis&f=false

8. Nutrition: Science and Applications 2019. [tieSsaiste] [skatits: 2024, 24.06]. Pieejams:

https://books.google.lv/books?id=VSaVDWAAQBAJ&pg=PA57&dqg=diet+planning+2020&hl
=ru&sa=X&ved=2ahUKEwjrzuDdi- gAhWQM-
WKHWZ6Cj4Q6 AEWBX0oECAKQAg#v=0nepage&q=diet%20planning%202020&f=false

9. Community Nutrition: Planning Health Promotion and Disease Prevention 2013. [tieSsaiste]
[skatits: 2024, 24.06]. Pieejams:

https://books.google.lv/books?id=GgTYBAAAQBAIJ&pg=PA34&dqg=diet+planning+2020&hl
=ru&sa=X&ved=2ahUKEwjrzuDdi- gAhWQM-
WKHWZ6Cj4Q6 AEWBHOECAAQAg#v=0nepage&g=diet%20planning%202020&f=false

Elektroniskie informacijas avoti

1. Daudz valodu tulkojuma vardnica. [tieSsaiste] [skatits: 2024, 24.06]. Piecejams:
http://translate.google.lv/?hl=ru&tab=wT#

Lietotnes — Google play veikala vai App Store

Statistika kalkulators.

Introductory Statistics.

Statistical Analyzer — Statistics Calculator.
Slaidrades un prezentacijas.

Presentation Creator.

Graph Maker.

DietPLAN.

Edienu dienasgramata.

Healthy Diet — Best Diet Plan, Calorie Counter.
Open Food Facts.

Nutrition facts.
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