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Kursa meérkis nodro$inat studentiem iesp€ju integrét un pielietot teorétiskas zinasanas un
prasmes reala partikas razoSanas vide€, Ipasu uzmanibu pieverSot kvalitates vadibas sistémam
un jaunu produktu izstrades procesam.

Kursa anotacija

Studiju kursa mérkis nodrosinat studentiem iesp&ju integrét un pielietot teor&tiskas
zinaSanas un prasmes reala partikas razoSanas vid€, TpasSu uzmanibu pieveérSot kvalitates
vadibas sisttmam un jaunu produktu izstrades procesam. Attistit studentu profesionalas
kompetences, piem&ram, kritisko domasanu, problému risinasanas sp&jas, komandas darbu un
komunikacijas prasmes. Veicinat studentu izpratni par partikas nozares aktualitatem,
izaicinajumiem un inovacijam.

Studiju rezultati

Prasmes

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- sp@s piemerot uznémuma partikas kvalitates sist€mu vadlinijas;

- spés veikt risku izvertejumu partikas nekaitiguma, partikas drosibas, partikas viltojumu
sistémas, piedaloties komanda;

- sp€s ieveérot un uzraudzit partikas razosanas darbinieku personalhigi€énas noteikumu
ievéroSanu;




- sp€s piemerot partikas nozares higiénas normativo aktu prasibu izpildi razoSanas posmos;
- spés parbaudit partikas razoSana izmantojamo izejvielu un materialu kvalitates raditajus —
mark&umu, dokumentaciju, materialu, uzglabasanas terminu u.c.;

- spés kontrol&t partikas raZzoSana izmantojamo starpproduktu un gala produktu kvalitates
raditajus — fizikali- ktmiskie, mikrobiologiskie;

- spés lasit partikas produktu razo$anas tehnologisko dokumentaciju - receptiiras un
tehnologiskas instrukcijas u.c.;

- spés uzraudzit izejvielu, starpproduktu un gala produktu kvalitates raditajus razoSanas
laika;

- spés veikt neatbilstoSa produkta razoSanas procesa izsekoSanu, stradajot komanda;

- spés sagatavot aprikojumu fizikali — kimiskas test€Sanas veikSanai;

- sp&s nonemt paraugus ( t.sk. vid€jo paraugu) un sagatavot tos fizikali — kimiskai testeéSanai;
- spés testet izejvielu, starpproduktu, galaproduktu un materialu paraugu fizikali — kimiskos
raditajus;

- spés nolasit, registrét un izvertét mikrobiologiskaja, fizikali-kimiskaja un sensora testésana
iegttos datus;

- sp&s nodrosinat jauna produkta sensoro, fizikali-kimisko, mikrobiologisko testéSanu.

ZinasSanas

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- zinas apdraud&jumu analizes un kritisko kontroles punktu noteikSanas (HACCP) metodes;
- zinas kvalitates sist€ému auditu plana izstrades pamatprincipus un metodes;

- zinas partikas kvalitates vadibu —partikas nekaitiguma, partikas drosibas, partikas viltojumu
sistémas;

- zinas uznémuma paskontroles sistému prasibas;

- zinas korektivas un preventivas darbibas;

- zinas partikas produktu kvalitates test€Sanas dokumentacijas veidus;

- zinas test€Sanas metodikas izejvielam, materialiem un partikas produktiem;

- zinas dokumentu parvaldibu;

- zinas partikas produktu kvalitates raditaji, novirzes, to raksturojumus;

- zinas informacijas apriti uznémuma;

- zinas klientu stidzibu datu apstrades.

Kompetences

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- sp&s izvertet partikas produktu kvalitates atbilstibu saistoSo normativo aktu un standartu
prasibam visos razosanas posmos;

- sp@s ieviest un uzturét kvalitates vadibas sisteémas partikas uzn€émuma,

- spés aktualiz€t izmainas uznémuma kvalitates sist€éma, ieverojot kvalitates standartu
prasibas;

- sp@s veikt partikas produktu regularu kvalitates raditaju rezultatu uzskaiti un analizi;

- sp&s kontrol&t razoSanas higi€nas prasibu ievéroSanu partikas uzn€muma visos razosanas
posmas,

- sp€s apbrobét metodes jauna partikas produktu kvalitates kontrolg;

- spés piedalities jauna partikas produktu receptiiras izstradeé, darbojoties komanda.

Prasibas kreditpunktu iegiSanai

Studentam japiedalas praksé (100 %). Lai sekmigi nokartotu studiju kursu studentam
jasanem pozitiva atsauksme no prakses vaditaja (20 %), jaizstrada un jaaizstav prakses
parskats saskana ar prakses uzdevumu (50 %), japrezenté prakses parskats un jaatbild uz
pasniedzgju jautajumiem (30 %).

Kursa plans

Nr. Teémas Paredzétais apjoms
p.k. stundas




1. IepaziSanas ar uznémumu un ta darbibu. 16

2. Darba dro$iba un higi€nas prasibas uznémuma/laboratorija. 52

3. Kvalitates vadibas sistemas partikas razosana 60

4 Partikas kvalitates un drosibas kontroles pasakumu 94
' ievieSana

5. Dokumentacijas parvaldiba 56

6. PiedaliSanas jauna partikas produkta izstrade 56

7. Partikas produktu uzturveértiba 32

8. Komunikacija un sadarbiba 24

Kopa 390

Kursa saturs:

Nr. _ e .
ok, Temas Apaksteémas Stundu skaits

1. Iepazisanas ar 16
uznémumu un ta 1.1.Kvalifikacijas prakses merkis, 4
darbibu nozime un uzdevumi.

1.2.Uzn€muma struktiiras, raZzo$anas
procesu un produktu klasta 4
parzinasana.

1.3.Instruktazas - darba droSiba un
higiénas prasibas 8
uzn€muma/laboratorija.

2. Darba  dro§iba un 52
hlgl_enas _ pra51b.rft_s 2.1.Darba  aizsardzibas  prasibas
uznémuma/laboratorija uzn€muma/laboratorija. 8

2.2.Darba droS§ibas prasibas darba 8
vieta.

2.3.Individualie un kolektivie
aizsardzibas Iidzekli, to nozime 8
un lietoSanas noteikumi.

2.4.Darba drosibas prasibas, veicot 8
analizes.

2.5.Partikas razoSanas  darbinieku
personalhigi€nas noteikumu 10
ieverosanas uzturésana un
ieveérosana.

2.6. Skérspiesarnojuma  riski  visos
partikas  produktu  razoSanas 10
pOSMOS.

3. Kvalitates vadibas 60
sisteémas partikas o o
ravotand 3.1. Iepa.21_sanas ar galyer_laj am

kvalitates ~ vadibas  sisttmam 16
(pieméram, HACCP, ISO 22000,
BRC).

3.2. Kvalitates vadibas
dokumentacijas  izstrade  un 12
uzturéSana.

3.3.Kritisko kontroles punktu (KKP)

oy _ 12

noteikSana un uzraudziba.

3.4.1eksgjo auditu veikSana un 12

neatbilstibu noveérsana.

3




3.5. Paterétaju sudzibu izskatiSana un

atbilstoSu pasakumu veiksana. 8
Partikas kvalitates un 94
drosibas  kontroles 4.1.1zejvielu, starpproduktu,
pasakumu ievieSana materialu un gatavas produkcijas
paraugu nemsana un sagatavoSana 16
sensorai  vertéSanai, fizikali-
Kimiskai un mikrobiologiskai
testéSanai.
4.2. Fizikali-kimisko un
mikrobiologisko analizu veik$ana 20
laboratorija un testésana
izmantojamas iekartas.
4.3.Partikas produktu un izejvielu 18
sensora vertésana.
4.4. Analizu rezultatu interpretacija un
salidzinasana ar normativajiem 20
aktiem un uzp€muma ieksgjiem
standartiem.
4.5. Neatbilstibu un novirzu
identificéSana, registréSana un 10
zinosSana.
4.6. Piedalisanas korektivo un
preventivo darbibu planosana un 10
ievieSana.
Dokumentacijas 56
parvaldrba 5.1.Kvalitates un drosibas kontroles
dokumentu  aizpildiSana  un 8
uzturé$ana.
5.2.Datu  vakSanas metodes un 8
instrumenti partikas razo$ana
5.3.Datu ievadiSana un analize 8
specializétas programmatiras.
5.4. Atskaisu un parskatu 16
sagatavoSana.
5.5. Uzturet partikas produktu
kvalitates testeéSanas 8
dokumentaciju.
5.6.Datu izmantoSana lémumu
pienemsana un procesa 8
optimizacija.
PiedaliSanas jauna 56
?Ze;{[trlgsés produkta 4.1.1deju genergSana un tirgus izpé&te. 8
4.2.Produkta koncepcijas izstrade un 8
specifikaciju definé$ana.
4.3.Receptiiras izstrade un prototipu 16
izgatavosana.
4.4, Sensora verté€Sana un patérétaju 8
testéSana.
4.5.1epakojuma dizaina izstrade un 8
mark&juma sagatavosana.
4.6. Produkta ievieSanas plana 8
izstrade.
Partikas produktu 32




uzturvertiba

7.1.Partikas produktu uzturvertibas

analizes metodes. 8
7.2.Uzturvertibas  sagatavosana un
mark&8ana,  pamatojoties  uz 8
likumdoSanu  un  uzn€muma
dokumentaciju.
7.3. Uzturvertibas uzlaboSanas 8
strat€gijas produktu izstrade.
7.4.Tpasu uztura vajadzibu produktu
izstrade  (piem.,  bezgluténa, 8
vegani, u.c.)
8. Komunikacija un 24
sadarbiba 8.1. Sadarbiba ar razoSanas,
tehnologiju un kvalitates 8
nodros$inasanas specialistiem.
8.2. Informacijas apmaina un 8
problému risina$ana komanda.
8.3. Piedalisanas apmacibas  un
seminaros par partikas kvalitati 8
un drosibu.
KOPA 390

StudéjoSo patstavigo darbu organizacija un uzdevumi:

Kwvalifikacijas prakses parskata sagatavoSana, kura aprakstiti prakses laika veiktie darba pienakumi,
izpilditie darbi, to nozimigums. Studentam jaapraksta iegiitds zinaSanas, prasmes un iemanas.

Jasagatavojas prakses parskata prezent€Sanai.

Studiju rezultatu vértéSanas kriteériji

Kvalifikacijas prakses veértgjums ir atkarigs no prakses beigas sagatavota parskata atbilstosi prakses
mérkim un uzdevumiem (veicamie darba pienakumi, to nozimigumu, darba specifiku, par iegiitam
zinasanam, prasme&m, iemanam, kvalitates vadibas organizaciju uzn€muma), prakses parskata

prezentgSanas un pasniedzgja uzdotajiem jautajumiem par praksi.
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