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Kursa merkis nodrosinat studentiem iesp&ju patstavigi veikt petniecisku vai praktisku darbu
partikas kvalitates un droSibas joma, demonstr&jot iegitas zinasanas, prasmes un
kompetences.

Kursa anotacija

Studiju kursa meérkis nodroSinat studentiem iesp€ju patstavigi veikt petniecisku vai
praktisku darbu partikas kvalitates un droSibas joma, demonstr&jot iegiitas zinasanas, prasmes
un kompetences. Veicinat studentu sp&ju analiz€t, izverteét un risinat problémas, kas saistitas
ar partikas kvalitates nodroSinaSanu. Attistit studentu prasmes zinatniskas informacijas
mekléSana, apstradé un prezentéSana, ka ar1 sagatavot studentus patstavigam darbam partikas
nozaré, spejot piemerot iegiitas zinasanas un prasmes prakse.

Studiju rezultati

Prasmes

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- sp€s pielietot teorétiskas un praktiskas zinasanas par zinatniskas literatiiras avotu analizi,
kvalifikacijas darba literaturas apskata sagatavosana;

- spés formulét, planot, strukturét kvalifikacijas darba izstradi;

- sp@s testét un teorétiski aprakstit izejvielu, starpproduktu, galaproduktu un materialu
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paraugu fizikali — ktmiskos, mikrobiologiskos un sensoros kvalitates raditajus;

- spés aktualizet izmainas produkta kvalitates sistéma vai izstradat jaunu kvalitates vadibu,
ieverojot kvalitates standartu prasibas;

- sp@s izvertet partikas produktu nekaitigumu un kvalitates atbilstibu saistoSo normativo aktu
un standartu prasibam visos razoSanas posmos.

ZinasSanas

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- zinas apdraud&jumu analizes un kritisko kontroles punktu noteikSanas (HACCP) metodes;
- zinas kvalitates sist€ému auditu plana izstrades pamatprincipus un metodes;

- zinas partikas kvalitates vadibu —partikas nekaitiguma, partikas drosibas, partikas viltojumu
sistémas;

- zinas uznémuma paskontroles sistému prasibas;

- zinas korektivas un preventivas darbibas;

- zinas partikas produktu kvalitates testeSanas dokumentacijas veidus;

- zinas test€Sanas metodikas izejvielam, materialiem un partikas produktiem,;

- zinas dokumentu parvaldibu;

- zinas partikas produktu kvalitates raditaji, novirzes, to raksturojumus;

- zinas informacijas apriti uznpémuma.

Kompetences

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- sp€s patstavigi izvertet zinatnisko informaciju, analitiski aprakstit kvalifikacijas darba
iegiitos rezultatus.

Prasibas kreditpunktu iegiiSanai

Daliba kvalifikacijas darba priekSaizstavésana, zinojot par kvalifikacijas darba progresu.
Izstradats un publiski aizstavéts kvalifikacijas darbs Valsts eksaminacijas komisijas atklata
séde. Kvalifikacijas darba novertéjums ar atzimi.

Kursa plans

Nr. Temas Paredzétais apjoms

p.k. stundas

1. Visparigie noradijumi kvalifikacijas darba izstradei 8

5 Temas izvele un mérka, problémas definéSana, izvirzamie 12

' uzdevumi

3. Literatuiras izp&te 18

4, Produkta pamatojums 24

5. Tehnologiska dala 26

6. Produkta kvalitates kontrole 36

7. Tehnologisko iekartu izvéle 16

8. Gatavas produkcijas sagatavoSana realizacijai 30

9. Kvalitates vadiba 82

10. Produkta SVID analize 16

11. Higieénas prasibas produkta razoSana 24

12. Darba un vides aizsardzibas prasibas 20
Kopa 312

Kursa saturs:

FI)\IL Teémas Apakstémas Stundu skaits
1. Visparigie noradijumi 8
kvalifikacijas darba 1.1. Teémas aktualitate un praktiska 4
nozime partikas nozaré. Temas
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1zstradei

atbilstiba studiju programmas
mérkiem un saturam.

1.2. Metodiskie noradijumu
kvalifikacijas darba izstradei un 4
zinatniskas datu bazes.
Témas  izvéle un 12
merl,{z_i,v .pro.ble_me.ls 2.1.Témas izvele, kas saistita ar
deﬁnesan_a, 1zvirzamie partikas kvalitati, konsultgjoties
uzdevumi ar pasniedzgju un/vai prakses 4
vaditaju, nemot Vvera Vvisparigos
noradijumus.
2.2.Darba mérku un uzdevumu 4
izvirzi$ana.
2.3.Tiek defingta konkréta probléma
vai pétijuma jautajums, ko 4
students risinas  kvalifikacijas
darba.
Literatiiras izp&te 18
3.1.Padzilinata literatiiras izp€te par
izveleto temu, izmantojot 8
zinatniskas datubazes, gramatas,
zurnalus un citus avotus.
3.2.Esosas informacijas analize un
izvertéSana, identific€tas zinasanu 10
nepilnibas un aktualas problémas.
Produkta pamatojums 24
4.1.Produkta raksturojums un ta 6
uzturvertiba.
4.2. Produkta loma un nozime partikas 8
nozar€ un sabiedriba.
Tehnologiska dala 26
5.1. Izejvielu pienem$ana 8
5.2.  Tehnologiska procesa 8
parametri
5.3.  Galveno tehnologisko 10
operaciju apraksts
Produkta  kvalitates 36
kontrole
6.1.  Paraugu nemsana un
sagatavosana kvalitates kontrolei. 8
LikumdoS$ana.
6.2.  Produkta kvalitates raditaji. 8
6.3.  Fizikali-kimiska kontrole. 10
6.4. Mikrobiologiska kontrole. 10
Tehnologisko iekartu 16
izvele 7.1.1zmantojamas iekartas produkta 8
raZoSana.
7.2.Izmantojamas iekartas, piederumi
un materiali produkta kvalitates 8
kontrolg.
Gatavas  produkcijas 30




sagatavosSana 8.1. Gatava produkta sensora 10
realizacijai vertesana.
8.2.Gatava produkta iepakosSana, 10
mark&Sana.
8.3. Likumdosana gatavas produkcijas 10
sagatavoSanai realizacijai.
9. Kvalitates vadiba 82
9.1.Produkta apraksts un razoSanai 12
nepieciesamie nosacijumi
9.2.Razosanas procesa etapi 16
9.3. Identificétie riska céloni 16
9.4. lespgjamo riska c€lonu apraksts 16
9.5. Kiritisko kontroles punktu (KKP) 29
noteikSana
10. Produkta SVID analize 16
10.1. Produkta stipras un vajas puses. 8
10.2. Produkta iespgjas un draudi. 8
11. Higiénas prasibas 24
produkta razoSana _
11.1. LikumdoS$ana un regulas. 12
11.2. Higiénas prasibu noteikumi un 12
ievéroSana produkta razosana.
12. Darba  un  vides 20
aizsardzibas prasibas 12.1. Darba dro$ibas pasakumi. 8
12.2. Vides aizsardzibas prasibas.
. 12
Ilgtspgja.
KOPA 312

Studéjoso patstavigo darbu organizacija un uzdevumi:
Studentam japiedalas kvalifikacijas darba priekSaizstavesana, jasagatavo un jaiesniedz kvalifikacijas
darbs un japiedalas kvalifikacijas darba aizstavésana.

Studiju rezultatu vérteSanas kriteriji
Kvalifikacijas darbu noverteé recenzents un Valsts eksaminacijas komisijas locekli.
Kvalifikacijas darbu novérté saskana ar noteikto vertesanas skalu no izcili 11dz gandriz viduvéji.

Literatuira (macibu)
1. Metodiskie noradijumi kvalifikacijas darba izstradei un aizstavéSanai. Pieejams:
https://otk.rtu.lv/
2. Visparigie studiju darbu noformésanas noteikumi. Pieejams: https://otk.rtu.lv/
3. Partikas nozares literatiira, kura pieejams RTU OTK biblioteka.
4. Uznémuma ieks€ja dokumentacija.

Elektroniskie informacijas avoti
1. Latvijas Republikas tiesibu akti [tieSsaiste] [skatits 01.08.2024.]. Pieejams: www.likumi.lv
2. Eiropas Regulas un tiesibu akti [tieSsaiste] [skatits 01.08.2024.]. Pieejams: https://european-
union.europa.eu/institutions-law-budget/law/types-legislation_Iv
3. Partikas un veterinarais dienests [tieSsaiste] [skatits 01.08.2024.]. Pieejams:
https://www.pvd.gov.Iv/lv
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Food Safety Standards: A Quick Guide [tieSsaiste] [skatits 01.08.2024.]. Pieejams:
https.//safetyculture.com/topics/food-safety/food-safety-standards/

Quality management system manual [tieSsaiste] [skatits 10.08.2024.]. Pieejams:
https://biffi.it/documents/qghse-manual-english-en-us-5569178.pdf

Zinatniska datu baze [tieSsaiste] [skatits 01.08.2024.]. Pieejams:
https://www.sciencedirect.com/
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