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Kursa meérkis ir sniegt teortiskas zinaSanas mikrobiologijas pamatjautajumos, ka ari apgit
mikrobiologijas laboratorija izmantojamas pamatmetodes, izmantojot mikrobiologiskas iekartas un
materialus. Kursa tiek pieveérsta uzmaniba mikroorganismu lomai ekosistémas un to praktiskai
izmantoSanai dazados biotehnologiskas razo$anas procesos. Laboratorijas darbu laika studenti apgiist
mikroskopé$anas, mikroorganismu kultivé$anas, identificésanas un mikrobiologiskas kontroles
test€Sanas pamatmetodes, kuras nepiecieSamas mikroorganismu izmantoSanai dazados razoSanas
procesos un to kontrolei.

Studiju rezultati

Prasmes

nodroS§inasanai;

Studiju kursa apguves rezultata studenti:
- sp€s nodrosinat mikroorganismu kultivéSanas procesa norisi un ta kontroli;
- pratis izvertet mikroorganismiem producentiem nepiecieSamos apstaklus razosanas procesa

Zinasanas

Studiju kursa apguves rezultata studenti:
- zinas mikroorganismu daudzveidibu, raksturigas pazimes un izmantoSanas iesp&jas
biotehnologiskajos razo$anas procesos;
- zinas mikroorganismu lomu apkartgja vid€ un to izmantoSanas iesp&jas bioremediacija;

- zinas mikrobiologiskos metabolisma veidus, taja skaita riig8anu, to ierosino§os mikroorganiosmus
un izmanto$anu biotehnologiskajos raZoSanas procesos;
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Kompetences

Studiju kursa apguves rezultata studenti:

- spes stradat ar mikrobiologijas laboratorijas iekartam un materialiem;

- spés izdalit mikroorganismu tirkultiiras;

- spés stradat aseptiski un izvertét ar mikroorganismiem saistitos veselibas riskus;

- sp&s pagatavot dazadas mikrobiologiskas barotnes un veikt s§jmateriala uzsésanu;

- spés izolét mikroorganismu no dazadiem paraugiem (augsne, partikas produkti, tidens u.c.) un
noteikt to skaitu analiz€jama parauga.

Prasibas kreditpunktu iegiSanai

Sekmigi uzrakstits eksamens (40%) un 3 starpparbaudijumi (40%), uzstasanas seminara ar sagatavoto
prezentaciju (20%). Nostradati un aizstaveti vismaz 80 % laboratorijas darbu.

Kursa plans

Nr. Teémas Paredzétais apjoms
p.k. stundas
1 Mikroorganismi, to Ipasibas un klasifikacija 18
2 Mikroorganismu uzbiive un metabolisms 17
3 Biotisko un abiotisko faktoru ietekme uz mikroorganismu 20
attistibu. Mikroorganismu genétika.
4 Mikroorganismi apkart&ja vidé un vielu biokimiskas parvertibas 18
to ietekmé
5 Patogénie mikroorganismi. Infekcija un imunitate. 11
6 Mikroorganismu izmantoSana partikas un biotehnologiska 20
ripnieciba
Kursa saturs:
Stundu skaits
oL o 8 2
. Témas Apakstémas % % 2 ISRt '%D'E
pk. S|CEE5 &5
F|S8S© £7°
£S8 | £
3 6 9
1.1. Teskats mikrobiologijas vesturg. 2
Mikroorganismi, to ]1).2. Klasiﬁlgicijas parzla.tprincipi. 2
1 Tpasibas un abas Valstls_u.r} domeni -
Klasifikacija 1.2.1. Bakterijas un arhebakterijas 1 2 2
1.2.2. Seénes 2 2
1.2.3. Virusi 1 2
1.2.4. Protisti 1
4 6 7
2.1. Prokariotu §tinas strukttira un 1 4 1
kimiskais sastavs 2
Mikroorganismu stinu | 2.2. Eikariotu $iinas struktiira 2
2 uzbiive un 2.3. Mikroorganismu vairoSanas 1
metabolisms 2.4. Mikroorganismu vielmaina, 2 2
elposana, rigsana. 2
2.5. Mikroorganismu veidotie enzimi,
to nozime
Biotisko un abiotisko 5 7 8
faktoru ietekme uz 3.1. Vides faktoru ietekme uz 2 2
3 mikroorganismu mikroorganismiem
attistibu. 3.1.1. Temperatiira
Mikroorganismu 3.1.2. Skabeklis
genétika. 3.1.3. Vides pH
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3.1.4. Osmatiskais spiediens
3.1.5. Hidrostatiskais spiediens
3.1.6. Mitrums
3.2. Sterilizacija, tas veidi un rezimi 2
3.3. Biotisko faktoru ietekme uz 1 3
mikroorganismiem 2
3.4. Mikroorganismu kultivéSana. 1 4
Barotnu veidi un pagatavoSana. 2
3.5. Mikroorganismu iedzimtiba un 1
mainiba
3.5.1. Mutacijas
3.5.2. Konjugacija
3.5.3. Transformacija
3.5.3. Transdukcija

4.1. Rugsanu veidi
Mikroorganismi 4.2. Mikroorganismu loma elementu 1
apkartgja vidé un vielu | aprité daba 1
biokimiskas 4.3. Mikroorganismi augsné un tident 1 1 1
parvertibas to ictekmé | 4.4. Mikroorganismu loma vides
procesos un to riipnieciska
izmanto$ana

N
I
N W

N

5.1. Epidemiologija pamati. Infekciju 1 2 2
tipi. Inficésanas celi
5.2. Imunitate. Vakcinas. 1 2
5.3. Patogénie mikroorganismi, to 1
toksTni 2
5.4. Indikatororganismi

Patogenie
5 mikroorganismi.
Infekcija un imunitate

-
w
N

6.1. Augu izejvielu mikrobiologija
6.2. Dzivnieku izejvielu 2 2
mikrobiologija
6.2.1. Piena produkti 2
6.2.2. Galas produkti
6.2.3. Zivju produkti 2
6.3. Dzérienu mikrobiologija
6.3.1. Alkoholiskie dzérieni 2 4
6.3.2. Bezalkoholiskie dzgrieni
Seminars “Mikroorganismu loma un
to izmanto$ana biotehnologiskajos
razoSanas procesos”

Mikroorganismu
izmantoSana partikas
un biotehnologiska
ripnieciba

KOPA | 24 32 48

Praktisko darbu témas:
1. seminars “Mikroorganismu loma un to izmanto$ana biotehnologiskajos razo$anas procesos”.
Laboratorijas darbu témas:

1. Mikroskopa uzbiive, darbs ar to. Mikrobiologijas laboratorijas iekartas un materiali, to izmanto$ana.
2. Bakterijas. Zobu aplikuma preparatu pagatavoSana mikroskopéSanai. TirkultGru iegtiSana.
3. Raugi. Micglijsénes. Mikroskopésanas preparatu pagatavosana.
4. Mikroorganismu daudzveidibas noteikSana uz priekSmetu virsmam. Mikroorganismu identificéSana
p&c morfologiskam pazimém.
5. Mikroorganismu krasosana péc Grama metodes.
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6. Antibiotiku rezistences novertéjums.

7. Barotnu pagatavoSana.

8. Ruigsanas procesi. Pienskaba rtigsana.

9. Gaisa kvalitates kontrole.

10. Mikroorganismu skaita noteik§ana augsne. RobezatSkaidijuma metode.
11. Udens mikrobiologiska kontrole.

Studgjoso patstavigo darbu organizacija un uzdevumi:

1. Izdales materiala “Mikrobiologijas attistibas vésture” izskatiSana, atbilZzu sniegSana uz uzdotajiem
jautajumiem.

2. lzdales materiala “Dabas valstis, to raksturigakie parstavji” izskatiSana, atbilzu sniegSana uz
uzdotajiem jautajumiem.

3. Interneta resursa “Mikroorganismu S§tinu uzbive” izpéte, atbilzu sniegSana uz uzdotajiem
jautajumiem.

4. Izdales materiala “Abiotisko un biotisko faktoru nodros$inaSana mikroorganismu kultivésanai
bioreaktora” izskatiSana, atbilzu sniegSana uz uzdotajiem jautajumiem.

5. Patstavigo darbu uzdevumu par riigSanas veidiem, to ierosinatajiem mikroorganismiem un
pieleitojumu biotehnologija izpilde (grupu darbs).

6. Interneta resursa “Vakcinu daudzveidiba, to pielietojums medicina” izpéte, atbilzu sniegSana uz
uzdotajiem jautajumiem.

7. Informacijas ievakSana, apkopoSana un prezentacijas izveidoSana seminaram “Mikroorganismu
loma un to izmantos$ana biotehnologiskajos raZzoSanas procesos”.

Studiju rezultatu vértésanas Kritériji

Vertgjot studentu starparbaudijuma darbus, ir izstradati verte€Sanas kriteriji un punktu skala, vadoties
péc kuras studentam tiek izlikts ve€rt€jums. Visiem starpparbaudijumiem ir jabat uzrakstitiem sekmigi.
UzstaSanas ar prezentaciju seminara nodarbibas tiek verteéta p&c vairakiem krit€rijiem, ar kuriem
studenti tiek iepazistinati pirms seminara uzdevumu darba sakSanas. Ir jabtt nostradatiem un sekmigi
aizstaveétiem vismaz 80% laboratorijas darbu. Tas nozim&, ka students ierodas uz laboratorijas
darbiem, nostrada tos un nodarbibas beigas spgj atbildet uz pasniedzgja uzdotajiem jautajumiem par
darba gaita izmantotajam metodém, mikroorganismu kultiiram un kontroljautajumiem, kas ir atrodami
katra laboratorijas darba protokola beigas. Patstaviga darba uzdevumi netiek vertéti ar atzimi, tomer
gan $o uzdevumu izpilde, gan aktivitate nodarbibu laika (diskusijas, atbilzu sniegSana uz jautajumiem,
Plickers testu izpilde nodarbibu laika) var paaugstinat studenta vert€jumu starpparbaudijuma par 1
balli. Eksamena darbs sastdv no testa un atvertd tipa jautdjumiem, kas ir veltiti teorétiskajiem
jautajumiem par mikroorganismu uzbavi, ipasibam un izmantoSanu biotehnologija, ka arf studiju kursa
gaita pielietotajam laboratorijas metodém mikroorganismu audzgSanai, identific€Sanai un produktu
testeSanai. Studiju kursa gala vertg§jums tiek apkopots, nemot véra procentudlo sadalfjumu, ka ari
studenta aktivitati patstavigo darbu izpild€ un nodarbibu laika.
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Elektroniskie informacijas avoti

Lekciju materiali moodle vidé sadala ,,Mikrobiologija”.

International Journal of Biotechnology www.inderscience.com/jhome.php

Nature Biotechnology https://www.nature.com/nbt/

Journal of Microbiology, Biotechnology and Food Sciences https://www.jmbfs.org
http://textbookofbacteriology.net/

http://www.microbiologyonline.org.uk/

http://www.microbiologyinpictures.com/
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